Schmilz

Familienfeiern mit lhren Lieben!

Z.B.: Advent, Weihnachten, Silvester oder Andere.
Damit der besondere Tag fiir Sie auch kulinarisch zu
einem Festtag wird, ist eine gute Planung angesagt.
Lassen Sie sich deshalb ausfiihrlich von uns beraten.
Wir kochen fiir Sie und liefern Ihnen das gewahite
Meniu an IThrem Festtag plinktlich nach Hause.

So haben Sie auch mehr Zeit fiir Ihre lieben Gaste.
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Festliche Menus

fur alle Feiern
ab 8 Personen

ab 19,90 €/Person
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Alle Preise inkl. Mwst.



Iifformarionen fr Allergiler

sind leider vielen nicht fremd.
Um eine klare Erkennung der Allergene zu gewahrleisten,
haben wir diese bei allen Speisen gekennzeichnet.
So konnen sie anhand unserer legende sehen,
welches Gericht sie unbeschwert genieen konnen.

» 1 rotz sorgfaltiger Herstellung konnen unsere Gerichte neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.“

Legende der Allergene

Glutenhaltiges Getreide:
Weizen Roggen 1c Gerste 1< Hafer 1= Dinkel Kamut

Krebstiere: Garnelen, Hummer, Krebse, Scampi, Shrimps, Langusten

Eier: Nudeln, Salatsaucen, Salate Panaden, Saucen, Eierspeisen

Fische: Kaviar alle SuB3- + Salzwasserfischarten, Fischextrakte, Wiirzpasten
Erdniisse: Erdnussol und -Butter Desserts, Pommes Frites Rosti, etc.
Sojabohnen: Suppen, Saucen, Dressings, Marinaden

Milch und Laktose: Wurst. Saucen, Butter, Kase, Margarine

Schalenfriichte: Mandeiln, Haselniusse, Walniisse, Kaschuniisse,
Pekannusse, ' Paranusse, Pistazien, Macadamia, ' Queenslandniusse

Sellerie: Brithe. Dressings Ketchup, Gewiirz, Saucen

Senf: Dressing, Wurst + Fleischwaren, Marinaden, Currys, Aufstriche
Schwefeldioxid + Sulphite

Lupinen: Milch, Tofu, Gewiirze, Wiirste, Aufstrichen, SuRspeisen
Weichtiere: Schnecken, Tintenfisch, Austern, Muscheln, Salate
Sesamsamen als Ol, Paste, Marinade, in Geback und Dressings

Zusatzstoffe:

Ascorbinsaure Ascorbate Milcheiweil}
Nitrit Pokelsalz Nitrat Phosphat
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Das freundliche wiinscht Thnen einen



Festliches Meni 1

Rinderkraftbrihe mit Einlage -
Schweinefilet
Rinderbraten in Rotweinsauce .»
Kartoffelgratin -
Frische Spatzle ..
Schwenkbdohnchen
Brokkoli mit Mandeln ..
Salatteller mit Dressing «
Mousse au Chocolat .-
Beerencocktail mit Vanillesauce -

Pro Person:

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche SchomikaTeom wunschl eunen quien Ayt
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Festliches Menii 2

Wildgulasch mit Preiselbeeren
Dazu, Rotkohl oder Rosenkohl,
KI63e oder Spatzle ..

Dessert nach Wahl
Mousse au Chocolat ;- oder
Feine Lebkuchenmousse, .~
Mascarponecreme mit Himbeeren.-

Pro Person:

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!
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Festliches Menii 3

Festtagssuppe
Rinderroulade mit Rotkohl
Dazu KIlo3e oder Spatzle

Dessert nach Wahl
Mousse au Chocolat ; oder
Feine Lebkuchenmousse, .~
Mascarponecreme mit Himbeeren.-

Pro Person:

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!



Festliées ‘Mem‘i 4

Gansekeule

mit Maronen und Backobst
Dazu:
KIloRe, Rotkohl oder Rosenkohl

Dessert nach Wahl
Mousse au Chocolat ; oder
Feine Lebkuchenmousse, 1~
Mascarponecreme mit Himbeeren.-

Pro Person:

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!
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Festliches Meniu 5

Festtagssuppe

Rheinischer Sauerbraten s
mit Rotkohl und Apfelkompott
Dazu: KIol3e oder Spatzle ..

- dRam | g A .

Dessert nach Wahl

Mousse au Chocolat - oder
Feine Lebkuchenmousse, 1~
Mascarponecreme mit Himbeeren.-

Pro Person:

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!



Festliches Menu 6

Gefullte Gans im Ganzen
servierfertig und heil3.

Mit Backobst, Maronen, Rosenkohl,
oder Ihrer Wunschfullung,
diese teilen Sie uns bei Bestellung mit.

Planen Sie 700 bis 900 Gramm/Person
Geflllte Gans ab 24,90 €/Kg.
Portion Sole: 2,50 €

Lieferbar: November bis Februar - oder auf Anfrage.

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!



Festliches Menii 7

Geflullte Ente iIm Ganzen

servierfertig und heil3.

Mit Backobst, Maronen, Rosenkohl,
oder Ihrer Wunschfullung,
diese teilen Sie uns bei Bestellung mit.

Planen Sie 700 bis 900 Gramm/Person
Gefullte Ente ab 19,90 €/Kg.
Portion Solie: 2,50 €

Lieferbar: November bis Februar — oder auf Anfrage.

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!
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Pute i1m Ganzen

servierfertig und heilf3.

Mit Backobst, Maronen, Rosenkohl,
oder Ihrer Wunschftllung,

diese teilen Sie uns bel Bestellung mit.
Planen Sie 700 bis 900 Gramm/Person
Gefullte Pute ab 21,90 €/Kg.

Portion Sol3e: 2,50 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

Lieferbar: November bis Februar - Sonst auf Anfrage.

Das freundliche Schmitz-Team wiinscht einen guten Appetit!



Sehr verehrter Kunde,
das Meniibuch enthalt einige
Schlemmervorschlage und soll Thnen als
Anregung fur die Planung Ihrer Feier dienen.
Selbstverstandlich fertigen wir
fur Sie auch Ihr personliches Wunschmenii.

Lassen Sie sich von Andrea Schmitz beraten!

Egal, was Sie fiuir Ihr Fest wiunschen,
ob Getranke, Geschirr, Glaser od
Pavillons, ob Spanferkel oder = . '
Gulaschkanone.
Das freundliche Schmitz-Team macht es
zu giins’“er Preisen fiir Sie moglich.

Noch ein 1‘. am Randi:a

Suchen Sie ein originelles Geschen‘?;

Wir fertigen fur Sie Pr&sentkéir.
mit
Spezialitaten in allen Gfo”ﬁen und

-

Preisklassen! ...

¥

Alle Preise inklusive 7% Mehrwertsteuer

D fpuondliots Potmiy-Toam adnssli ainen guton Sfpott/
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